BAKERENS
GLUTENFRIE

PRODUKTSPESIFIKASJON

VARENR: 294 |
PRODUKTNAVN: | GLUTEN- OG LAKTOSEFRI SJOKOLADEKAKE |

PRODUKTBESKRIVELSE:
En saftig og god gluten- og laktosefri sjokoladekake. Ideell for skjeering av stykker direkte i
frossen tilstand.

INGREDIENSER:

Bunn: Sukker, gl.fritt mel (maisstivelse, rismel, modifisert, potetmel, modifisert
potetstivelse), laktosefri flate (MELKEPROTEIN), vann, EGG, rapsolje,
kakao, vaniljesukker (melis, potetstivelse, aroma), fortykningsmiddel (E412,
E464, E401), hevemiddel (E450, maisstivelse, E500, E336), pulverkaffe, salt.

Glasur Melis, laktosefritt smer (MELKEPROTEIN), margarin (fullherdet rapsolje,
rapsolje, fullherdet kokosolje, vann, emulgator (E 471), salt, surhetsregulerende
middel (E 330), aroma, farge (E 160a)), kakao, EGG, vann, vaniljesukker
(melis, potetstivelse, aroma), rapsolje, kaffe.

ALLERGENER:
Egg, melkeprotein
Kan inneholder spor av ngtter

NARINGSDEKLARASJON PR 100 GRAM:

Energi: 1720 kJ (410 kcal)
Fett: 195¢

Herav mettet 8,79
Karbohydrat: 56,3 g

Hvorav sukkerarter 39,39
Kostfiber: 0449
Protein: 2,79
Salt: 0,729

NAVN / ADRESSE / OPPRINNELSE:

Bakerens Glutenfrie AS, Grini Neringspark 5, 1361 @steras.
TIf: 90 58 63 98

e-mail: post@bakerensglutenfrie.no




